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AT P Novita prodotti

B2 ¢ la nuova affettatrice manuale a
volano di Berkel. E particolarmente
compatta e dalle dimensioni contenute,
per trovare collocazione anche nelle

La scienza delle spezie

é il libro dell’esperto in
alimentazione Stuart
Farrimond. In queste pagine
spiega dettagliatamente
come utilizzare sia le spezie

cucine contemporanee. Le sue linee
eleganti e rétro sono perfette per chi

pil note sia quelle meno desidera arricchire la propria casa con

conosciute. Alcune di esse un’icona di stile. Gli ingranaggi si
muovono a vista e |’affilatoio &
removibile. Quest’ultimo assicura un
taglio eccellente grazie alla diversa
regolazione, che consente di ottenere
fette tra 0,15 e 1,3 mm. Disponibile
anche in nero.
www.theberkelworld.com

hanno un aroma piis marcato di altre

e di conseguenza devono essere impiegate con
parsimonia all'interno delle diverse pietanze.

Un viaggio “di gusto” verso |'esplorazione di
nuovi sapori e combinazioni, per creare originali
miscele e per comprendere come i vari composti
mescolati tra loro riescano a dar vita a
sensazioni uniche. Le schede informative su ogni
singola spezia sono organizzate considerando la

loro nota dominante; inoltre sono presenti una
“tavola periodica” che classifica oltre 50 varieta

e 65 ricette innovative. Un’opera che non solo ; y ,
P SodaStream, con la speciale edizione Décor,

permette di provare mix insoliti, ma anche di et fims J o
rivisita I"intramontabile gasatore Spirit e lo

informarsi su acquisto, utilizzo, conservazione y .
veste di un delicato verde country per un tocco

eco-chic in cucina. Spirit Décor permette di
gasare I'acqua del rubinetto e preparare
bevande frizzanti e cocktail semplicemente con
un pulsante, eliminando totalmente

e chimica di ogni prodotto, nonché sulla sua
storia e provenienza.

“La scienza delle spezie” di Stuart Farrimond
Gribaudo, 256 pagine (€ 24,90)

la plastica monouso. Il pack comprende
gasatore, bottiglia (riutilizzabile e lavabile in
lavastoviglie) e cilindro di CO2. Disponibile
anche nei colori bianco, rosso e nero.
www.sodastream.it

Al forno. Ricette
biologiche per dolci
e torte salate da ai
lettori la possibilita di

sperimentare a casa le
ricette piu popolari della
chef Isidora Popovic,
specializzata in prodotti
da forno dolci e salati,
preparati con i migliori ingredienti biologici di

Il top in gres porcellanato Rovere Baio
di SapienStone, brand della holding
Iris Ceramica Group, dona calore alle
cucine dai toni piu scuri e spicca per

stagione e senza "aggiunta di additivi.
Tra frollini, torte e dolcetti, la casa verra awolta
da un aroma inebriante, come quello dei

. . - eleganza e personalita. La texture,
biscotti allo zenzero con caramello o di

ispirata al rovere, ha una finitura

quelli al peperoncino, ai fichi e alla frutta naturale e una superficie leggermente

secca. Moltissime sono anche le idee per strutturata, grazie alla quale si ha
I'impressione di accarezzare il vero
legno. Il top cucina unisce bellezza e
praticita: il gres porcellanato

SapienStone, infatti, ¢ resistente,

dessert e torte che renderanno una merenda
ancora pili ricca o un fine pasto goloso.
Qualche esempio? La spettacolare crostata
al cioccolato, pere e nocciole o la dolcissima
torta di prugne.

“Al forno. Ricette biologiche per dolci e torte
salate” di Isidora Popovic - Logos

144 pagine (€ 14,95)

durevole e facile da pulire.
www.sapienstone.it
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j ) I:{Jh i . particolare distillato otrenuto
Y . - 3 Vi - esclusivamente da vinacce prodotte
| | \\ I \ !t‘ " "' - in Trentino, all’interno degli
= Y&ls b 1 . alambicchi di rame, secondo un
h i A \ i{ﬁ procedimento disciplinato in ogni

dettaglio dall’Istituto Tutela
= = = . Grappa del Trentino.
Best Wine Stars | Santa Massenza di Vallelaghi (TN)

| Legumi fatti a snack di Pedon sono gustose combinazioni di legumi tostati .
Il 5-6 dicembre, al Palazzo Del . 5-8 dicembre 2020

al forno. Disponibili “I Naturali”, per chi ama i gusti classici (Ceci, Fave e
Piselli verdi, con edamame e semi di zucca) e “| Funzionali”, in 4 declinazioni:
“Ultra Performance” (Lenticchie e Piselli verdi con cocco); “Vitalita Vera”
(Fave, quinoa e mango); “Concentrazione Pro” (Ceci e Lenticchie con semi di
zucca e mirtilli rossi); “Super Energia” (Edamame con Fave e barbabietola).
Pedon propone anche “I Gustosi”: Lenticchie al peperoncino, Fave e Ceci al

Chiaccio di Milano, si svolge la terza | www.tastetrentino.it
edizione di Best Wine Stars, :
manifestazione che si pone
I’'obiettivo di promuovere la cultura
del vino e divulgare la storia e
I'unicita di ogni singola azienda
vinicola. A essere selezionate oltre
100 aziende produttrici, per
un’esperienza enologica esclusiva.
Durante 'evento ogni espositore
puo vendere le proprie etichette piti

miele, Piselli al pepe nero e curcuma.
www.pedon.it

Le distillerie Roner lanciano sul

Spumantitalia
E giunto alla terza edizione il Festival

mercato un prodotto innovativo:
si tratta di KIKU Apple Gin, ottenuto
dalla distillazione delle mele kiku,

rappresentative; ogni partecipante
inoltre riceve una copia omaggio del
volume “Best Wine Stars 20207,
all'interno del quale sono pubblicate
la storia, le foto e le descrizioni

degli Spumanti ltaliani, che si svolge
sul Lago di Garda, a Padenghe,

dal 21 al 24 gennaio. L’obiettivo di
Spumantitalia & quello di

una varieta che cresce ai piedi delle
Dolomiti. Ad arricchire questo gin & un
mix di erbe mediterranee e alpine, che

dei vini di ogni azienda.
Milano / 5-6 dicembre 2020
www.bestwinestars.com

vanno dal ginepro alla lavanda fino valorizzare il variegato mondo

alla cannella. Dal profumo dolce, della spumantistica nazionale,
fresco e fruttato, ha un gusto intenso,

molto morbido e persistente e un

organizzando per gli appassionati
delle bollicine incontri culturali,
colore brillante, limpido e cristallino. momenti di degus[azione edi
conoscenza dei prodotti italiani.

11 21 pomeriggio ha luogo (a numero
limitato) il 1| Master Bubble’s lectio
Magistralis, un breve master di
specializzazione di 4 ore; nelle

Pud essere gustato puro, oppure
in miscelazione per una variante
del classico gin tonic.
www.roner.com

| Filetti-di Alici del Mar Cartabiico giomnate del 22 e 23 gennaio, invece,
T da non perdere 4 talk show con la

di Rizzoli Emanuelli, nel vasetto in La notte degli
g

vetro da 100 g, sono un prodotto partecnpaznone di ricercatort,

100% naturale e certificato MSC, alambicchi accesi professori, enotecnici, giornalisti
che garantisce la sostenibilita della Per celebrare al meglio la grappa e opinion leader. Nei ristoranti della
pesca. Estremamente versatili in trentina, "appuntamento & dal zona, infine, sono previste, nelle
cucina, sono perfetti da gustare da 5 all’8 dicembre: ritorna La notte | serate del 21 e 22 gennaio, cene
soli su una fetta di pane o un degli alambicchi accesi a Santa tematiche preparate da chef
crostino, per apprezzarne il sapore Massenza di Vallelaghi. Questo gardesani e chef provenienti dai
intenso e deciso, oppure come borgo vanta infatti la piu alta . territori italiani delle DOC e DOCG
ingrediente per aggiungere concentrazione di distillerie a i che partecipano al Festival.
originalita a ogni ricetta. Ottimi conduzione familiare d’Italia. - Padenghe (BS) / 21-24 gennaio
per primi e secondi piatti, nonché E Poccasione per conoscere la . www.spumantitalia.it

per antipasti e stuzzichini.

Al momento della stampa
¥

rati, vi invitiamo

www.rizzoliemanuelli.com

comunque a visionare ils per accertarvi dell’effetrive svolgimento
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